COMUNE DI PEZZANA
Provincia di Vercelli
BANDO DI GARA MEDIANTE PROCEDURA APERTA PER L’APPALTO DEL SERVIZIO DI MENSA SCOLASTICA CON UTILIZZO DEL CENTRO COTTURA COMUNALE 

Questa Amministrazione Comunale, in esecuzione alla determinazione n. 35 in data 14/07/2009 del Responsabile del Servizio, intende affidare in appalto la gestione del servizio in oggetto.

1. SOGGETTO APPALTANTE

Comune di Pezzana Via G. Matteotti, 50  13010 Pezzana (VC)

Tel. 0161 319113 fax 0161 319498  e-mail pezzana@reteunitaria.piemonte.it
Indirizzo internet: www.unione-coser.it
2. OGGETTO, LUOGO DI ESECUZIONE DEL SERVIZIO E DURATA DELL’APPALTO

L’appalto ha per oggetto: 

a) la preparazione, il confezionamento, il trasporto e la distribuzione dei pasti agli alunni delle Scuole dell’Infanzia e Primaria;

b) la fornitura e stoccaggio delle derrate necessarie alla preparazione e cottura dei pasti;

c) la preparazione, il rigoverno dei locali di distribuzione e consumo;

d) la pulizia e sanificazione del centro cottura e dei locali accessori;

e) la fornitura dell’utensileria, delle attrezzature (es. carrelli neutri, armadietti spogliatoio, piani di appoggio), del materiale monouso, e degli altri materiali necessari alla distribuzione;

f) il ritiro giornaliero dei contenitori sporchi e di tutto il materiale utilizzato per il servizio che necessita di pulizia e sanificazione;

g) la gestione dei rifiuti;

h) l’installazione ove occorrente di freezers per il mantenimento dei gelati nella sede di ristorazione;

i) la manutenzione ordinaria del centro cottura e dei locali di distribuzione e consumo, comprensivi dei locali di servizio annessi, atta a mantenere i requisiti igienico/sanitari previsti dalle normative vigenti;

j) la fornitura di bilancia automatica per alimenti e termometro a sonda per consentire i controlli su porzionatura e temperature dei pasti;

k) l’integrazione e sostituzione di attrezzature e arredi che si dovessero rendere necessari per il mantenimento degli standard di qualità.

Luogo di esecuzione: preparazione presso il centro cottura di Piazza Malvera, trasporto e distribuzione presso il plesso scolastico di Via Matteotti, 50.

Durata dell’appalto: dalla data di aggiudicazione al 30.06.2012

Importo presunto dell’appalto per l’intero periodo: Euro 107.100,00 

Prezzo pasto a base d’asta Euro 4,20 oltre IVA

3. MODALITA’ DI AGGIUDICAZIONE

L’affidamento della Servizio avverrà con gara d’appalto mediante Pubblico Incanto, anche in presenza di una sola offerta ritenuta valida, per l’aggiudicazione si procederà ai sensi dell’art. 83, D.Lgs. 163 del 12.04.2006, e cioè a favore dell’offerta economicamente più vantaggiosa per un corretto rapporto tra qualità e prezzo, con i seguenti parametri di valutazione, stabiliti secondo un ordine decrescente come previsto dal Decreto sopra citato:

1) OFFERTA ECONOMICA: punti complessivi 60

a) Prezzo al netto dell’IVA per ciascun pasto prodotto per le scuole di Pezzana.

      Punti Massimi attribuibili 40

All’offerta col prezzo più basso rispetto al prezzo di riferimento stabilito a base d’asta di € 4,20 a pasto al netto dell’IVA, verranno attribuiti 40 punti, mentre alle restanti offerte saranno attribuiti punteggi proporzionalmente inferiori , secondo la seguente formula:

PUNTEGGIO =  40 x valore offerta più bassa

                                     valore singola offerta
Non sono ammesse offerte in rialzo.

b) Rimborso spese mensili utilizzo centro cottura comunale per utenti diversi dal Comune di Pezzana

Punti massimi attribuibili 10

All’offerta più alta, in aumento rispetto al rimborso di riferimento a base d’asta di € 250,00 mensili, verranno attribuiti 10 punti, mentre alle restanti offerte saranno attribuiti punteggi proporzionalmente inferiori , secondo la seguente formula:  

PUNTEGGIO =  10 x valore singola offerta 

                                    valore offerta più alta
Non sono ammesse offerte in ribasso.

c) riconoscimento importo “royalty” al Comune per ogni pasto prodotto nel centro cottura comunale per utenti diversi dal Comune di Pezzana

Punti massimi attribuibili 10

All’offerta più alta in aumento rispetto all’importo di riferimento a base d’asta di € 0,15 per ogni pasto prodotto, verranno  attribuiti 10 punti, mentre alle restanti offerte saranno attribuiti punteggi proporzionalmente inferiori , secondo la seguente formula:  

PUNTEGGIO =  10 x valore singola offerta 

                                    valore offerta più alta
Non sono ammesse offerte in ribasso.

I risultati saranno considerati sino alla terza cifra decimale mediante troncamento.

2) QUALITA’: punti complessivi 40

a) Disponibilità di altro centro cottura/cucina in caso di momentanea impossibilità di utilizzo del centro cottura comunale

Punti massimi attribuibili 10

Distanza inferiore a 5 Km. - punti 10

Distanza compresa tra 5 e 10 km. – punti 5

Distanza compresa tra 10 e 15 km. – punti 2

Distanza superiore a 15 km. – punti 0

La distanza si intende calcolata dalla sede delle scuole di Pezzana site in Via Matteotti n. 50 al centro cottura sulla base del percorso stradale più breve utilizzando il portale: www.viamichelin.it
b) Documentazione attestante il possesso di ulteriori certificazioni di qualità oltre alla ISO 9001:2000

Punti massimi attribuibili 15

Certificazione HACCP UNI 10854:1999 – punti 5

Certificazione ISO 22000 – punti 5

Certificazione ISO 22005 – punti 5

Deve essere allegata copia della/e certificazione/i unitamente a fotocopia di documento di identità del legale rappresentante. 

c) Autocertificazione ai sensi del D.P.R. 445/2000 di operatività della ditta nel campo della ristorazione collettiva

Punti massimi attribuibili 5

Operatività da oltre 15 anni – punti 5

Operatività da 10 anni e inferiore a 15 anni – punti 3

Operatività da 5 anni e inferiore a 10 anni – punti 2

Operatività da 3 anni e inferiore a 5 anni – punti 1  

Operatività da meno di 3 anni – punti 0

d) Autocertificazione riguardante l’elenco dei servizi di ristorazione scolastica prestati negli ultimi tre anni sia a favore di enti pubblici che di privati

Punti massimi attribuibili 5

Oltre 20 servizi eseguiti negli ultimi tre anni  – punti 5

Da 11 a 20 servizi eseguiti negli ultimi tre anni – punti 3

Da 1 a 10 servizi eseguiti negli ultimi tre anni – punti 1

Nessun servizio eseguito negli ultimi tre anni – punti 0 

L’autocertificazione deve indicare nominativamente gli enti pubblici o privati per i quali ha prestato servizi di mensa scolastica negli a.s. 2006/2007 – 2007/2008 – 2008/2009.

e) Utilizzo di prodotti biologici nel confezionamento dei pasti specificando i gruppi alimentari e/o le categorie merceologiche

Punti massimi attribuibili 5

Offerta di almeno 5 prodotti biologici – punti 5

Offerta di almeno 3 prodotti biologici – punti 3

Offerta di almeno 2 prodotti biologici – punti 1

Nessun prodotto biologico offerto – punti 0    

4. REQUISITI DI PARTECIPAZIONE ALLA GARA

1. La partecipazione alla gara è riservata agli operatori economici di cui all’art. 34 del D.Lgs. 163/2006, anche aventi sede in altri paesi dell’Unione Europea. Possono partecipare anche raggruppamenti temporanei di imprese costituiti nei modi previsti dall’art. 37 del D.Lgs. 162/2006.

2. Non sono ammesse offerte presentate da associazioni di volontariato o associazioni senza fine di lucro.

3. Per essere ammesse alla gara le imprese devono essere in possesso dei seguenti requisiti:

a. inesistenza di cause di esclusione previste dagli artt. 34 , comma 2 e 38 del D.Lgs. 163/2006 e s.m.i.

b. iscrizione alla CCIAA – Registro imprese con oggetto attività di ristorazione collettiva

c. per le Società Cooperative iscrizione all’Albo delle Società Cooperative presso il Ministero delle Attività Produttive ai sensi del D.M. del 23.6.2004 e s.m.i. specificandone i relativi dati;

d. possesso dei requisiti richiesti dalla legge 68/99 e s.m.i. e dalla legge 383/2001;

e. inesistenza di situazioni di controllo attivo o passivo con altre imprese partecipanti alla gara ai sensi dell’art. 2359 c.c.

f. di non trovarsi in alcuna delle condizioni previste dall’art. 38, comma 1, lettera c) del D.Lgs. n.163/2006 e successive modificazioni relativamente ai cessati dalle cariche sociali nel triennio antecedente la data di pubblicazione del bando (indicare i nominativi di eventuali cessati);

g. che l’impresa non risulti destinataria di provvedimenti di sospensione dell’attività imprenditoriale secondo quanto stabilito dall’art. 5 della Legge 3.8.2007, n. 123;

h. che l’impresa è in regola con i pagamenti dei contributi previdenziali ed assicurativi a favore dei lavoratori;

i. possesso di certificazione UNI EN ISO 9001:2000 per il Servizio oggetto del presente appalto in corso di validità;

j. di aver acquisito ed esaminato il presente capitolato ed accettato integralmente ai sensi dell’art.1341 del Codice Civile;

k. di aver preso esatta conoscenza  dello stato del centro cottura, dei refettori e relative attrezzature e di averlo ritenuto tale da consentire l’offerta; 

l. capacità finanziaria da attestarsi mediante dichiarazione rilasciata da almeno un Istituto bancario, in data non anteriore a mesi tre dal termine di presentazione della domanda di partecipazione, attestante la capacità economica e la solvibilità dell’impresa;

m. disponibilità di un centro di cottura/cucina in possesso di tutte le autorizzazioni richieste, che sia in grado di garantire la preparazione dei pasti per le scuole di Pezzana in caso di momentanea impossibilità di utilizzo del centro cottura comunale ed ubicato ad una distanza non superiore a 20 km. dal Comune di Pezzana;
5. MODALITA’ DI REDAZIONE E PRESENTAZIONE DELL’OFFERTA

I concorrenti dovranno far pervenire il plico contenente l’offerta e la documentazione tecnica, come di seguito precisato, al seguente indirizzo:

Comune di Pezzana Via G. Matteotti, 50

13010 Pezzana (VC)

Entro il termine perentorio, a pena di esclusione, delle ore 12.00 del giorno 03/08/2009 a mezzo del servizio postale. E’ ammessa anche la consegna a mano del plico presso l’ufficio protocollo, dalle ore 10.00 alle ore 13.00 dal lunedì al venerdì, che rilascerà apposita ricevuta. In ogni caso farà fede la data di ricezione presso il suddetto protocollo. Il recapito del piego rimane ad esclusivo rischio del mittente ove lo stesso per qualsiasi motivo non giunga in tempo utile. Oltre il termine suindicato non sarà ritenuta valida alcuna altra offerta, anche se sostitutiva o aggiuntiva dell’offerta precedente.

Il plico dovrà essere sigillato e controfirmato sui lembi di chiusura e riportare all’esterno il nominativo della ditta e la seguente dicitura: “Appalto Servizio Mensa Scolastica”.

All’interno del suddetto plico dovranno essere inserite altre due buste  sigillate e controfirmate sui lembi di chiusura (busta “A” e busta “B”).

· La prima busta (busta “A”), sigillata e controfirmata sui lembi di chiusura, riportante all’esterno la seguente dicitura “Documentazione”, deve contenere, a pena di esclusione:

a) Istanza di ammissione in bollo con firma del legale rappresentante, resa  ai sensi degli artt. 46 e 47 del DPR 445/2000 unita a copia fotostatica del documento di identità in corso di validità, redatta, a pena di esclusione dalla gara, ai sensi dell’art. 74, comma 3 del d.Lgs. 163/2006, sul modulo allegato A) al presente bando; nel caso di concorrente costituito da Associazione Temporanea di Imprese o Consorzio non ancora costituito, la domanda deve essere prodotta e sottoscritta da tutti i soggetti che costituiranno  la predetta Associazione o Consorzio.

b)  l’elenco dei prodotti alimentari individuati per lo svolgimento del servizio come previsto dall’art. 5 comma 3 del Capitolato;

c) Ricevuta attestante il versamento della cauzione provvisoria di Euro 2.142,00 pari al 2% dell’importo annuo presunto dell’appalto come previsto dall’art. 27 del Capitolato;
d) Documentazione attestante il possesso di ulteriori certificazioni di qualità oltre alla ISO 9001:2000

Deve essere allegata copia della/e certificazione/i unitamente a fotocopia di documento di identità del legale rappresentante. 

e) Autocertificazione ai sensi del D.P.R. 445/2000 di operatività della ditta nel campo della ristorazione collettiva

f) Autocertificazione riguardante l’elenco dei servizi di ristorazione scolastica prestati negli ultimi tre anni sia a favore di enti pubblici che di privati

L’autocertificazione deve indicare nominativamente gli enti pubblici o privati per i quali ha prestato servizi di mensa scolastica negli a.s. 2006/2007 – 2007/2008 – 2008/2009.

g) Utilizzo di prodotti biologici nel confezionamento dei pasti specificando i gruppi alimentari e/o le categorie merceologiche.

· La seconda busta (busta “B”), riportante all’esterno la seguente dicitura “Offerta economica”, deve contenere l’offerta economica, in bollo, sottoscritta dal titolare o legale rappresentante della ditta concorrente redatta, a pena di esclusione dalla gara, ai sensi dell’art. 74, comma 3 del d.Lgs. 163/2006, sul modulo allegato B) al presente bando. L’offerta economica dovrà essere espressa sia in cifre che in lettere, nel caso di discordanza tra quanto indicato in cifra e quanto indicato in lettere sarà ritenuto valido quello più vantaggioso per l’Amministrazione. 

 Nella suddetta busta non devono essere inseriti altri documenti, a pena di esclusione.  

6. APERTURA DELLE OFFERTE ED AGGIUDICAZIONE

La gara sarà esperita presso una sala del Palazzo Comunale di Pezzana il giorno 04/08/2009 alle ore 9.00.
In tale seduta si procederà all’apertura delle busta A contenente i documenti per l’ammissibilità, successivamente si procederà all’attribuzione dei punteggi, in forma segreta. Infine, in seduta pubblica, si procederà all’apertura dei plichi con le offerte economiche ed alla somma dei punteggi per addivenire alla determinazione dell’offerta più vantaggiosa. Nel caso pervengano offerte in numero elevato, la Commissione di gara si riserva la facoltà di aggiornare la seduta al giorno successivo o a data da destinarsi, comunicandolo esclusivamente ai presenti in sala.
7. OBBLIGHI DELL’AGGIUDICATARIO 

La ditta aggiudicataria, entro 10 (dieci) giorni dalla comunicazione dell’aggiudicazione, sarà tenuto a:

· Comprovare le dichiarazioni presentate a corredo dell’offerta, con la produzione delle certificazioni;

· Presentare la cauzione definitiva, nella misura del 10% dell’ammontare annuo presunto a seguito dell’offerta presentata;

· Produrre tutti i documenti richiesti nel bando di gara e/o nel capitolato.

L’aggiudicatario è obbligato a stipulare il contratto per l’affidamento del servizio in oggetto previo versamento dei diritti di segreteria, di scritturazioni e delle spese inerenti e conseguenti il contratto stesso. Il Comune avrà il diritto di rescindere il contratto nel caso in cui la ditta si renda colpevole di frode o grave negligenza o contravvenga agli obblighi e condizioni stipulati, oppure per causa di forza maggiore compresa la sopravvenuta indisponibilità finanziaria.
8. PRIVACY
Ai sensi dell’art.13 del D.Lgs. n.196/2003 “Codice in materia di protezione dei dati personali” l’Amministrazione comunica che i dati relativi ai partecipanti alla presente procedura vengono acquisiti dall’Amministrazione Contraente per verificare la sussistenza dei requisiti necessari per la partecipazione alla gara ed in particolare delle capacità amministrative e tecnico – economiche dei concorrenti richieste per l’esecuzione della fornitura e dei servizi nonché per l’aggiudicazione e, per quanto riguarda la normativa antimafia, in adempimento di precisi obblighi di legge.

I dati forniti dal concorrente aggiudicatario vengono acquisiti dall’Amministrazione Contraente ai fini della stipula del contratto, per l’adempimento degli obblighi legali ad esso connessi, oltre che per la gestione ed esecuzione economica ed amministrativa del contratto stesso.

Il trattamento dei dati verrà effettuato dall’Amministrazione Contraente in modo da garantirne la sicurezza e la riservatezza e potrà essere attuato mediante strumenti manuali, informatici e telematici idonei a trattarli nel rispetto delle regole di sicurezza previste dalla Legge e/o dai Regolamenti interni.

Titolare del trattamento è il COMUNE DI PEZZANA con sede a Pezzana in Via Matteotti, 50.
Pezzana, 14/07/2009








Il Responsabile del procedimento








Paola Prete
